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Operazioni Rif. PA 2019-12219/RER, 2019-12220/RER, 2019-12221/RER approvate con Delibera di Giunta Regionale n. 1320 del 29/07/2019 e cofinanziate
con risorse del Fondo sociale europeo PO 2014-2020, del Ministero dell'lstruzione, dell’'Universita e della Ricerca e della Regione Emilia-Romagna.

TECH&FOOD

Nuovi saperi per I'Agroalimentare

3 SPECIALIZZAZIONI PER DIVENTARE UN SUPER-TECNICO DELL’AGROALIMENTARE



TECNICO SUPERIORE
PER LE TECNOLOGIE DI PROGETTAZIONE E
PRODUZIONE ALIMENTARE

CO:) 25 posti disponibili

» Gestisce i programmi di produzione degli alimenti e le loro
tecnologie

* Si occupa della qualita e della sicurezza dei prodotti alimentari

* Applica la normativa alimentare cogente e volontaria

Lavora in:

e Controllo e Assicurazione qualita
* Programmazione della produzione
* Ricerca e Sviluppo

Scadenza Iscrizione alle Selezioni:

16 ottobre 2019 (ore 16.00) - Consulta il sito o chiama in sede

" Controllo Qualita

Sede didattica di Parma

c/o Cisita Parma scarl,

b.go G. Cantelli n. 5 - 43121 Parma
tel. 0521 226500
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Commercializzazione e Distribuzione

.

Sede didattica di Reggio Emilia
a clo Ifoa, via G. Giglioli Valle n. 11 - 42124 Reggio Emilia - tel. 0522 329111

TECNICO SUPERIORE PER LE TECNOLOGIE DI COMMERCIALIZZAZIONE E
VALORIZZAZIONE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

hCOD 25 posti disponibili
» Si occupa della commercializzazione dei prodotti / ’-\\ P P

alimentari

* Gestisce i rapporti con la distribuzione organizzata e al L .

dettaglio avora in:

+ Conosce ed applica il marketing digitale e I'e-commerce * Commercializzazione del prodotto

* Logistica e Distribuzione
Scadenza Iscrizione alle Selezioni:

16 ottobre 2019 (ore 16.00) - Consulta il sito o chiama in sede



TECNICO SUPERIORE
IN DESIGN DI PRODOTTO E PACKAGING PER
LAGROALIMENTARE

25 posti disponibili

* Progetta alimenti in risposta alle nuove esigenze del
consumatore

* Sviluppa soluzioni di packaging funzionali alla qualita e alla
tracciabilita degli alimenti

* Favorisce la sostenibilita ambientale del prodotto e dell’intera
filiera

* Ricerca e Sviluppo
* Controllo e Assicurazione qualita

16 ottobre 2019 (ore 16.00)
Consulta il sito o chiama in sede




ITS Tech&Food: la scuola di tecnologia per gli specialisti dell’agroalimentare

GUW ITS sono sewole di teenologia, rivolte a diplomati,
nate dolla partnership fra aziende, tituziond ed enti di
formaziowne e ricerca per preporove specialisti wnel settori
strategied delleconomia locale.
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. ITS Tech&Food dal 2011 a Parma, wel cuove
‘ della. Food Valley, forma i profili professionali

chiove per Lindustria agroolimentare.

| corsi sono tuttl strutturati
sulllalternomza stuwdio - lavoro:
60% dattivita in auda e labovoatorio
e 40% M stonge in azienda.

........... Sono previste visite didattiche e

T3 periodi di stage all'estero.
IL 20% degli allievi a 12 mesi dal , ..
Mploma trova lavoro wel settore!

e | corst sono grotuiti.

Q Sara necessoario solo wn confribuwto A 200 evwro
4' da wersore escAusivamente U caso M ammissione.
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Nuovi saperi per I’Agroalimentare

SEDE DIDATTICA
DI PARMA
c/o Cisita Parma scarl,
b.go G. Cantellin. 5
43121 Parma

Francesca Caiulo
tel. 0521 226502
caiulo@qcisita.parma.it

| ] :
www.itstechandfood.it

f
Tube

SEDE LEGALE
FONDAZIONE ITS T&F
Polo Scolastico Agroindustriale
(ISISS Galilei, Bocchialini)
Via Martiri di Cefalonia n.14
43017 San Secondo (PR)

www.poloagroindustriale.gov.it

SEDE DIDATTICA
DI REGGIO EMILIA
clo Ifoa,
via G. Giglioli Valle n. 11
42124 Reggio Emilia

Giusi Faioli
tel. 0522 329111
faioli@ifoa.it



