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ECONOMIA
e co n o m i a @ ga z ze t t a d i pa r m a . i t

Davines «I sustain beauty»
per riqualificare il territorio
Quest'anno la campagna internazionale
del gruppo si intitola: «Adotta un luogo»

Packaging Bormioli Pharma
fa shopping in Germania
L'azienda parmigiana
si espande
ulteriormente
sui mercati esteri

SULLA QUOTA DEL RIGASSIFICATORE OLT

Accordo tra Iren e Snam
p Snam e Gruppo Iren hanno sottoscritto un accordo relativo
all’acquisizione da parte di Snam della quota del 49,07% nel
capitale sociale di Olt (Offshore Lng Toscana), la società che ha
realizzato e gestisce il terminale di rigassificazione offshore
(Fsru) situato a circa 22 km al largo della costa toscana tra
Livorno e Pisa. L’accordo prevede una valutazione della quota, al
31 dicembre 2017, di circa 400 milioni di euro.

PARMIGIANO REGGIANO AL SALONE CHEESE

Il vademecum del grattugiato
pA Cheese, il Consorzio del Parmigiano Reggiano ha riflettuto
sul ruolo che il mondo horeca può avere nella promozione e nella
comunicazione del valore del Re dei Formaggi. In Italia, il canale
incide per il 6-7% del mercato del Parmigiano. A questo pro-
posito è stato creato un vero e proprio «vademecum della
formaggiera» utile a ristoratori e consumatori, con le regole per
gustare e conservare al meglio il prodotto grattugiato.

pDiffondere la bellezza nel
mondo e sostenere attiva-
mente chi intende migliorare
il proprio ecosistema, la pro-
pria cultura e la propria co-
munità attraverso progetti
virtuosi di tutela, riqualifica-
zione e valorizzazione del ter-
ritorio. Nasce da questi obiet-
tivi la campagna internazio-
nale «I Sustain Beauty» della

BORMIOLI PHARMA Produzione di packaging in plastica.

Davines, giunta alla quinta
edizione, per raccogliere e se-
lezionare progetti di rinascita
del patrimonio ambientale,
artistico e sociale dei territo-
ri. La nuova edizione dell’ini -
ziativa, dal nome «Adotta un
luogo», rivolge un appello a
tutta la community di profes-
sionisti della bellezza: filiali,
distributori, saloni, spa e cen-

tri estetici di oltre 90 Paesi
sono chiamati a presentare
una proposta per salvare un
patrimonio: adottare un luo-
go per restituirlo alla sua bel-
lezza originaria. I progetti,
che vanno caricati sul sito
www.isustainbeauty.com fi-
no al 31 dicembre, verranno
valutati da una giuria in linea
con i valori del gruppo Al mi-
gliore verrà corrisposto un
rimborso del valore massimo
di 10mila euro.

r.eco.

p Bormioli Pharma, il grup-
po parmigiano leader nel pac-
kaging farmaceutico ha ac-
quisito in Germania la R&G
Beteiligungs GmbH, società
attiva nel settore degli imbal-
laggi primari in plastica e ve-
tro utilizzati principalmente
per l'industria farmaceutica.
La società parmigiana, con-
trollata dal fondo di private
equity Triton, tramite il Tri-
ton Fund IV (entrato dopo lo
scorporo dal gruppo Bormio-
li) si espande così ulterior-
mente sul mercato interna-
zionale. Grazie a questa ope-
razione, che è stata annuncia-
ta dallo stesso fondo Triton,
Bormioli Pharma si rafforza
nel mercato tedesco e in quel-
lo nord europeo, ampliando

inoltre la gamma di prodotti
complementari. L'azienda te-
desca che è stata acquisita im-
piega 270 persone che opera-
no in due stabilimenti, situati
a Schleusingen e Altenfeld. E i
numeri sonon altrettanto im-
portanti: R&G Beteilingungs
ha chiuso il 2018 con ricavi
per 25,6 milioni di euro e un
ebitda di 4,1 milioni, con un
margine del 16%. Il closing
dell'operazione è previsto en-
tro l'anno ed è soggetto al pa-
rere ai sensi delle norme di
concorrenza l'autorità tede-
sca competente.
Oggi, Bormioli Pharma conta
oltre 900 dipendenti e 5 sta-
bilimenti. Propone imballag-
gi in vetro per il mercato far-
maceutico, facendo leva sulla
qualità, grazie a una piatta-
forma produttiva all’avan -
guardia che comprende 6 for-
ni dedicati alla produzione di
packaging in vetro da stampo
e da tubo.

r.eco.

La Preferita «Il nostro lavoro
perso da un giorno all'altro»
Il racconto delle dipendenti: «Nessun
rispetto per capitale umano e qualità»

PATRIZIA GINEPRI

pE' una storia amara quella
raccontata con garbo e pudo-
re dalle lavoratrici de La Pre-
ferita, lo storico stabilimento
di Parma che ha chiuso i bat-
tenti il 4 giugno scorso. Al-
cune di loro, a nome dei 18
dipendenti rimasti senza la-
voro, hanno sentito l'esigenza
di far conoscere la vicenda at-
traverso le pagine della Gaz-
zetta. L'azienda, fondata nel
1955 dalla famiglia Garavaldi,
ha rappresentato per decenni

un polo d'eccellenza nella
produzione di semilavorati di
qualità destinati al settore
della gelateria e della pastic-
ceria artigianale. Il primo sta-
bilimento era sorto in viale
Fratti, poi il trasferimento in
via Casa Bianca e alla fine de-
gli anni Settanta, l'apertura in
via Lisoni di una nuova sede
all'avanguardia, sia dal punto
di vista tecnologico che archi-
tettonico. La svolta arriva nel
marzo del 2016: la proprietà
cede il pacchetto di maggio-

ranza alla multinazionale
Comprital di Settala (Mi).
«Il lavoro inizialmente era au-
mentato - spiegano le dipen-
denti - in occasione del Natale
2018 la proprietà ci aveva in-
coraggiato, anche se aveva ini-
ziato a esternalizzare e a de-
localizzare». La preoccupa-
zione intanto cresceva, anche
per un altro aspetto: «I nostri
prodotti di nicchia, quelli che
avevano da sempre contrad-
distinto l'azienda per qualità
delle materie prime e delle la-
vorazioni, erano stati messi
da parte per favorire altre
produzioni». E' un racconto
appassionato, da cui emerge

la fierezza di queste donne e il
forte attaccamento all'azien-
da in cui sono cresciute pro-
fessionalmente e umanamen-
te. «La Preferita ha sempre in-
vestito in eccellenza - sotto-
linea una di loro - il lavoro era
contraddistinto da valori au-
tentici, quelli trasmessi dal
fondatore». Ma in pochi mesi
la situazione è precipitata. «Il
16 maggio abbiamo sciopera-
to - prosegue la testimonianza
- la proprietà ha fatto sapere
che il bilancio era in perdita».
La doccia fredda arriva il 3
giugno. «Alle 16.30 ci viene co-
municato che il giorno se-
guente il sito di Parma avreb-

be cessato l'attività e chiuso le
porte a tutti noi - spiegano le
lavoratrici -. Tramite il sinda-
cato abbiamo coinvolto le isti-
tuzioni fino ad arrivare al Mi-
se e dal 1° di luglio è scattata la
cassa integrazione straordi-
naria, estesa per un anno.
Siamo tutte donne, a parte un
paio di colleghi, con un'età me-
diamente attorno ai 50 anni e
poco più, quindi ancora lon-
tane dalla pensione. Abbiamo

iniziato a peregrinare da un'a-
genzia all'altra per trovare una
nuova occupazione, ma alla
nostra età è molto difficile.
Una di noi ha accettato un la-
voro con mansioni meno qua-
lificate. C'è chi ha un mutuo da
pagare, chi è separata con figli
da mantenere, chi ha scadenze
di vario genere. In questa ope-
razione non vi è stato alcun
rispetto per il capitale umano
e per il lavoro di qualità».

ITS TECH FOOD STUDENTI
PROTAGONISTI AL SANA
pGli studenti dell’Its Tech&Food sono stati protagonisti di un
incontro ospitato nell’ambito della trentunesima edizione di
Sana, Salone internazionale e principale vetrina italiana de-
dicata al biologico e ai prodotti naturali che si è svolto dal 6 al 9
settembre a Bologna. I ragazzi dell’Its hanno partecipato ad un
incontro dal titolo «Sperimentare per Innovare», presentando i
prototipi alimentari creati nel «Laboratorio di sviluppo di pro-
dotto» coordinato da Sebastiano Porretta, Responsabile del
Dipartimento di Consumer Science della Stazione Sperimentale
per l’Industria delle Conserve Alimentari di Parma, nonché do-
cente di riferimento dell’Its Tech&Food. Oggetto della dimo-
strazione sono stati i prodotti sviluppati a lezione, con un focus
particolare su «Spigo Bite» – barretta proteica con crema al-
l’alga spirulina e crema di mandorle con copertura di cioccolato
fondente – prodotto peraltro già primo classificato a Ecotro-
phelia Italia, prestigioso concorso di Federalimentare.

LA PREFERITA Lo stabilimento chiuso in via Lisoni.
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