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Operazioni Rif. PA 2021-15793/RER, 2021-15794/RER, 2021-15795/RER, 2021-15796/RER approvate con Delibera di Giunta Regionale n. 808 del 31/05/2021
e cofinanziate con risorse del Fondo sociale europeo, del Ministero dell’Istruzione, dell’Universita e della Ricerca e della Regione Emilia-Romagna

Da 10 anni
una sola m|

ITS TECH&FOOD
’ACCADEMIA PER SUPER-TECNICI DELL'INDUSTRIA ALIMENTARE



TECH&FOOD

—Nuovi saperi per '’Agroalimentare
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Ormai da 10 anni la Fondazione
ITS Tech&Food ¢é presente sul
territorio di Parma e provincia
per promuovere la formazione
tecnica superiore in uno dei set-
tori produttivi chiave dell’Emi-
lia-Romagna: 'agro-alimentare.
Lobiettivo & quello di creare
nuovi professionisti dell’indu-
stria, altamente specializzati,
in grado di cogliere le sfide che
stanno attraversando il sistema
agro-industriale e il mercato
del lavoro, rivolte in partico-
lare alla transizione digitale,
allinnovazione sostenibile e
alla capacita di risposta ad una
realta in continuo mutamento.




INDICE

e |TS Tech&Food e...

e | numeri di ITS Tech&Food

* || nostro Super-Tecnico esperto in Food Technologies

* || nostro Super-Tecnico esperto in Food Marketing

* || nostro Super-Tecnico esperto in Food Design

e || nostro Super-Tecnico esperto in Food Sustainability

e | nostri soci

e | partner del nostro progetto







Comprendere
le sfide del sistema
agro-alimentare

Soluzioni digitali
e tecnologie
innovative

Didattica laboratoriale
e professionalizzante

Ancorato ai

- ' bisogni del
territorio,
” ;
.) ma proiettato
nel sistema
internazionale

Nuove competenze 3}‘
per nuove
professionalita
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"ALLIEVI CHE TROVANO LAVORO NEL SETTORE
A 12 MESI DAL DIPLOMA
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SARA NECESSARIO SOLO UN CONTRIBUTO DI 200 EURO DA VERSARE

NAR E CASE STUDY‘

ESCLUSIVAMENTE IN CASO DI AMMISSIONE.



Operazione Rif. PA 2021-15793/RER approvata con Delibera di Giunta Regionale n. 808 del 31/05/2021 e cofinanziata con risorse
del Fondo sociale europeo, del Ministero dell’lstruzione, dell’Universita e della Ricerca e della Regione Emilia-Romagna

TECNICO SUPERIORE PER LE TECNOLOGIE
DI PROGETTAZIONE E PRODUZIONE ALIMENTARE

Si occupa dei processi di produzione e trasformazione degli
alimenti ed e in grado di proporre soluzioni tecnologiche
innovative a garanzia:

e della qualita del prodotto finito
e dell’efficienza del processo produttivo
e della sostenibilita della filiera

21 POSTI DISPONIBILI

SEDE DIDATTICA DI PARMA

DA OTTOBRE 2021 A SETTEMBRE 2023




1. IL NOSTRO SUPER-TECNICO
ESPERTO IN FOOD TECHNOLOGIES
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2. L NOSTRO SUPER-TECNICO ///

ESPERTO IN FOOD MARKETING




Operazione Rif. PA 2021-15794/RER approvata con Delibera di Giunta Regionale n. 808 del 31/05/2021 e cofinanziata con risorse
del Fondo sociale europeo, del Ministero dell’lstruzione, dell’Universita e della Ricerca e della Regione Emilia-Romagna

TECNICO SUPERIORE IN DIGITAL MARKETING
DEI PRODOTTI ALIMENTARI

Opera in area commerciale-marketing per promuovere
e valorizzare le eccellenze del Made in Italy alimentare,
conducendo attivita di: '

* web marketing, social media strategy, sviluppo di siti e-commerce
e gestione rapporti con la distribuzione organizzata e al dettaglio

e gestione approvvigionamento e verifica qualita dei prodotti

21 POSTI DISPONIBILI

SEDE DIDATTICA DI REGGIO EMILIA

DA OTTOBRE 2021 A SETTEMBRE 2023




Operazione Rif. PA 2021-15795/RER approvata con Delibera di Giunta Regionale n. 808 del 31/05/2021 e cofinanziata con risorse
del Fondo sociale europeo, del Ministero dell’lstruzione, dell’Universita e della Ricerca e della Regione Emilia-Romagna

TECNICO SUPERIORE IN DESIGN DI PRODOTO
E PACKAGING PER UAGRO-ALIMENTARE

Si occupa di progettazione di alimenti innovativi e di soluzioni

di packaging in risposta alle tendenze evolutive del mercato,
effettuando attivita di:

05

e analisi ed interpretazione dei bisogni del consumatore
e ideazione, progettazione, sviluppo del prototipo
e ricerca e test sui materiali innovativi ed eco-compatibili

21 POSTI DISPONIBILI

9 SEDE DIDATTICA DI PARMA
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DA OTTOBRE 2021 A SETTEMBRE 2023
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Nuovi saperi per I’Agroalimentare
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3. |lL NOSTRO SUPER-TECNICO

‘ ESPERTO IN FOOD-DESIGN
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TECH&FOOD -

Nuovi saperi per I’Agroalimentare

2. |[L NOSTRO SUPER-TECNICO
ESPERTO IN FOOD SUSTAINABILITY
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e Rif. PA 2021-15796/RER approvata con Delibera di Giunta Regionale n. 808 del 31/05/2021 e cofinanziata con risorse
sociale europeo, del Ministero dell’lstruzione, dell’Universita e della Ricerca e della Regione Emilia-Romagna

JIR N\ \YWiiTNE,
TECNICO SUPERIORE PER LA GESTIONE

DELLUAMBIENTE E 'ECONOMIA CIRCOLARE
NEL SISTEMA AGRO-ALIMENTARE

Si occupa di tutela dell’ambiente nel sistema agroalimentare,
potendo operare tanto nel settore primario quanto nell’industria
di trasformazione, in ambito di:

e gestione dei processi produttivi secondo criteri di
ecocompatibilita — sostenibilita

e transizione al biologico & smart agriculture

e economia circolare e valorizzazione degli scarti

21 POSTI DISPONIBILI

SEDE DIDATTICA DI FINALE EMILIA (MO)

DA OTTOBRE 2021 A SETTEMBRE 2023




SOCI FONDATORI

e COMUNE DI PARMA
e CAMERA DI COMMERCIO, INDUSTRIA COMLINE D PARMA.

ARTIGIANATO E AGRICOLTURA DI PARMA

« ITIS “LEONARDO DA VINCI” DI PARMA  JipNEmrco I
1.5.1.5.5, “GALILEI~ BOCCHI LI

« STAZIONE SPERIMENTALE PER L’INDUS_TRI‘AI |
DELLE CONSERVE ALIMENTARI .

« UNIVERSITA DEGLI STUDI DI PARMA

« CISITA PARMA SCARL

e ALMA — LA SCUOLA INTERNAZIONALE DI
CUCINA ITALIANA Gt T TARZ]
e F.LLI TANZI SPA

e CORTE PARMA ALIMENTARE SRL

e HI-FOOD SPA

14



rt.,(c:uldma’l FIGI\]A MOLINI SPA

.* AMERICO COPPINI & FIGLIO SRL
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e IFOA" "' ,1 .@‘
_*15.1.5.5. ”MAGNAGHI SOLARI”
oL g SELMI
s ISTITUTO DI ISTRUZIONE SUPERIORE

“ANTONIO ZANELLI” DI REGGIO EMILIA

s ¥ o ITALIA ALIMENTARI SPA
‘ o LESAFFRE ITALIA SPA
i e ISOLA D’ORO SRL
\ e MONTE DELLE VIGNE SRL

A\ e UMANA SPA

Barilla
b

La Travereiolse

Devodier
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LALAERD [VARCENTD

Magna,.gf.lriﬂ- Solari

LESAFFRE
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| partner del nos

AZIENDE PARTNER 08 v s

® ACETAIA GIUSEPPE GIUSTI SRL
© ANTICA ACETAIA VILLA BIANCA
® AGRI-ECO SRL

* AGRIFARNESE SAARL

* ALL FOOD SRL

* ANTICA CORTE PALLAVICINA

* ARDAGH GROUP

e AZ. AGR. PODERE MAGIA i
® AZIENDA AGRARIA SPERIMENTALE S1_'l.!A R )
« AZIENDA AGRICOLA BERTINELLI GIANNI E NICOLAS
® AZIENDA AGRICOLA CAMPANA SERGI P

* AZIENDA AGRICOLA ELENA (VIGNA CUNIA :_: "

* AZIENDA AGRICOLA TENUTA SAIANO SS DI MANLIO AGGIO '
© AZIENDA AGRICOLA VENTURINI BALDINI SRL Lo
o AZIENDA AGRICOLA VILLA FORNI SOCIETA AGRICOLA SEMPLICE

® AZIENDA BIOLOGICA GAVINELL

® AZIENDA OINOE SRL

® AZIENDA POL CARNI SRL

¢ BIRRIFICIO DEL DUCATO SRL

© BISCOTTIFICIO ALAI SRL

o CANTINA DI CARPI E SORBARA — SOCIETA AGRICOLA COOPERATIVA
© CANTINA SOCIALE FORMIGINE PEDEMONTANA SAC

® CANTINA SOCIALE GUALTIERI

e CANTINE RIUNITE & CIV SOC.COOP.AGR.

o CASEIFICIO BIO REGGIANI

e CASEIFICIO BONI FORMAGGI S.R.L.

* CASONI FABBRICAZIONE LIQUORI SPA

® CERRETO SRL

® CHR HANSEN ITALIA SPA

- DALTER ALIMENTARI SPA.
i E.u-‘mg,lﬂ j d

e ESSELUNGA SPA [
« EUROFINS PIVETTI SRL -
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» GUARESCHI CLAUDIO SNC

e GUIDO BERLUCCHI & C. SPA
' OGISTICS SRL
BETTOLINO S.C.

L GERMOGLIO FOOD SPA

« IN.D.A.CO SOC. COOP

o INDUSTRIE MONTALI SRL

e |SI SEMENTI SPA

« ITALGROUP ALIMENTARI S

o KEYNCO S.R.L ;

S LSsocCIo UNICO
AL D’ENZA SPA | '

 EUROPI SRL e,
e F.H. SRL s §

o FATTORIA SCALDASOLE SRL

* FERRARINI SPA

* FOOD FARM S.C.P.A

» FOODPARTNER SRL

o FRATELLI GALLONI SPA
* FRUTAROM ITALY SRL
 FURLOTTI & CO SRL

* G.F.H. SRL

» GALBUSERA SPA

* GAMMA PACK SPA

* GMI SRL

* GRANAROLO SPA
 GRECI INDUSTRIA ALIMENTARE SP# :

~ * NEOTR(
- o NE\ w,)n



e OLEIFICIO ZUCCHI SPA
e OLITALIA SRL o
* OPERA SOCIETA A R.L. - COOPERATIVA SOCIALE ONLL

* ORGANISMO CONTROLLO PRC )], : 4
REGOLAMENTATE SOC. COG '
o PANIFICIO ZANELLA SRL
* PARMALAT SPA .
e PARMAREGGIO SPA
© PELLEGRINISPA ar-
« PIATTI FRESCHI ITALIA .=.’
« POMODORO 43044 SR
« PRODOTTI RUBICONE SRL
¢ PURATOSSRL
eREIRESRL
* RIGHI SRL - r
* RIZZOLI EMANUELLI SP

* RODOLFI MANSUETO S

] SANTA RITA BIO CASEI [
SOCIETA AGRICOLA CO
STEF ITALIA SPm
TECNAL SRI.;
VAYRA 1905 SRL
VINICOLA DECORDI SP
WITOR’S SPA
® ZUARINA SPA

17



TECH&FOOD

Nuovi saperi per I'Agroalimentare

i"; 3 kT
|S|ta Parma scarl,

e B ™)
/o Istitu_to Tecnico Statale “Ignazio Calvi”,
s : Via Digione n. 20 - 41034 Finale Emilia (MO),
i tel. 051 4382929 - 3451423105

e-mail: sededifinaleemilia@itstechandfood.it

SEDE LEGALE FONDAZIONE ITS T&F

%,,‘ Polo Scolastico Agroindustriale (ISISS Galilei, Bocchialini)
Via Martiri di Cefalonia n.14 - 43017 San Secondo (PR)
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- www.itstechandfood.it




