forma figure professionali in
risposta diretta alle esigen-

ze delle aziende del temito-
fio  emiliano-romagnolo e
della Food Valley: «la figura
del Tecnico pronto-subito al
mondo del lavoro - afferma
la Direttrice - @ molto appeti-
bile per le aziende del settore
food, infatti, a un anno dalla
qualifica, circa M'88% deghi ex
alunni ha un lavoro coerente
won ambito di studi. Oltre
alle lezioni in aula svolgiamo
laborator], case study, simu-
lazioni dimpresa, serious
games, visite a siti produttivi
in Italia e all'estero. Ben 800
ore di corso sono dedicate
a stage in azienda, anche
all'esterq, prazie a contribu-
ti propri della Fondazione
ITS e alla partecipazione al
programma Erasmus+s, Per
fanno scolastico 2022-2023

Tech, e riapre le iscrizioni fino
a lunedi 22 novermnbre: ancora
tempao, dunque, per Iscriver-

ma, che ha sede presso lo sto-
rico Palazzo delle Orsoline nel
cuore della dtta, accanto alle
vie della movida, si concentra
sulle nuove tecnologle & gh
alimenti del domani. Il corso
Food Design (o Project) forma
tecnid in grado di progettare
e testare in laboratorio nuo-
vi alimenti e materiali con
minor impatto ambientale e
sulla salute, nonché soluzio-

ni di packaging sostenibill e
funzionali e favorire l'innova-
zione agroalimentare di tutta
la filiera. Food Tech, invece,
prepara tecnid che si occupe-
ranno del processi di produ-
zione e trasformazione degli
dlimenti per propore solu-
zionl tecnologiche innovative
a garanzia della qualita del
prodotto finito, dellefficien-
7a del processo produttivo e
della sostenibilita della filiera.
Per informazionl e iscrizionk:
wwwitstechandfood it, se-
dediparma @itstechandfo-
od.it.

el perferionamento della
preparazione nel corsl di
Formazione Superiore.

Chi possiede conoscenze in
economia, dirtto, informa-
tica e utilizza le lingue stra-
niere riesce con piu fadlita a
inserirsi nei processi aziendall.
Il diplomato possiede compe-
tenze trasversall presenti in
tutte le realta aziendali. La
figura professionale in usck
ta risulta versatile, flessibile,
non rigida.

Dopo il biennio comune sono
possibili tre scelte:

® Tecnico economico In Am-
ministrazione Finanza e
Marketing (AFM); il diplo-
mato possiede competenze
nella gestione aziendale
e nellinterpretazione del
risultati economid, anche
alla luce dello scenario na-
zionale e (ntemazionale.
E in grado di utilizzare le
furzioni in cui si articola il

diplomato possiede com-
petenze economico-giurk-
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- - - - LE L - -
| percorsi per diventare Diplomi versatili e flessibili

- - - - -

super tecnici agroalimentari || Un passaporto per il futuro
Quali sono | vantaggl di di- Gli studi di economia, dirittg finanza e controllo, om- guaggi di programmazione
ventare un Tecnico altamente Informatica e lingue straniere merciale, informativa e del- pit modemi. Possiede co-
specializzate  nellindustria facilitano: le pestioni speciall. noscenze che g permetto-
agroalimentare? Lo  sple- #lingresso nel mondo del no di gestire la comunica-
ga Francesca Caiubo, Diret- lavoro # Relazionl Internazionall zione in rete.
trice della Fondazione ITS ® il proseguimento negli studi per Il Marketing con tre
Tech&Food che da dieci anni universitari lingue straniere (RIM) i DIPLOMA IN TURISMO

micl nazionall e internaziona-
Ii. Sa pestire servizi e prodotti
turistici con particolare at-
tenzione alla valorizzazione
del patrimonio paesaggistico,
artistico, culturale, artigianale
ed enogastronomico del ter-
ritoro. Promuove il turismo
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Nel ) della Food Valley

- ISCRIZIONI APERTE fino al 22/11 -

ISTITUTO TECNICO ECONOMICO STATALL

G.B. BODONI

Viale Piacenza 1

tebodon. edu it

26 Parma

J00qi@istrunone.it

ISTITT Ty TEOSNH Ay FOOsOvI oy sTarn

BODONI

Per m.,q.gsi-;'rrl informazioni

su date ¢ modalita di svolgimento
degli incontri visitare il sito

www_Itebodon . edu il
ol e d D0y S ba v bomes . 1

www.itebodoni.edu.it

DIPLOMA in
AMMINISTRAZIONE,
FINANZA e MARKETING

o contattare la referente
oricntamento:

orientamento@ itechodoni.edu. it

DIPLOMA in TURISMO

Food
Tech

CORSI DIURNI E SERALI

appuntamento per eventuale contatto personalizzato:
centralino 0521-986837
mail: orientamento@itebodoni.edu.it

info@itstechandfood.it
tel 0521-226500
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UACCADEMIA PER SUPER-TECNICI DELL'INDUSTRIA ALIMENTARE
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