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ITS Tech&Food Academy Ulteriori posti disponibili per i tre percorsi gratuiti post diploma a Parma

Sono ancora aperte le iscrizioni
per la partecipazione ai corsi 2024-2026

Soluzioni rivolte a chi vuole diventare tecnico specializzato per I'industria agroalimentare

ITS Tech&Food Academy ha
riaperto le iscrizioni ai tre
corsi che si svolgono a Par-
ma, Digital Factory, Food
Development e Food Tech, e
mette a disposizione ulteriori
posti per diventare tecnici al-
tamente specializzati per 'in-
dustria agroalimentare con
immediate prospettive occu-
pazionali.

1 corsi realizzati da ITS
Tech&Food Academy ri-
spondono alle esigenze del-
le aziende del territorio emi-
liano-romagnolo e della Fo-
od Valley: infatti, a un anno
dalla fine del corso il tasso di
occupazione dei diplomati &
superiore all’86%. Per acce-
dere ai percorsi ¢ sufficiente
aver conseguito il diploma di
istruzione secondaria supe-
riore oppure un titolo equi-
valente o superiore.

1 corsi si svolgono in presen-
za e offrono I'opportunita di
realizzare stage all’estero e
a fuorisede, pendolari e stu-
denti in sede di accedere a

borse di studio fino a 6.000
euro, piu eventuali maggio-
razioni.

11 nuovo corso “Tecnico Su-
periore per la transizione di-
gitale 4.0 nell’agroalimenta-
re” (Digital Factory) ¢ dedi-
cato alla transizione digitale
4.0 nell’agroalimentare e for-
ma figure tecniche in grado
di coniugare le competenze
dell’Automazione e dell'In-
formation Technology con le
richieste delle industrie agro-
alimentari, contribuendo co-
si alla trasformazione digita-
le e allinnovazione delle im-
prese.
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11 corso per “Tecnico Supe-
riore per lo sviluppo di nuo-
vi prodotti alimentari” (Fo-
od Development) forma tec-
nici per la ricerca e sviluppo,
motore del cambiamento e
dell'innovazione nelle impre-
se, capaci di migliorare I'a-
spetto salutistico e nutrizio-
nale dei prodotti alimentari;
formulare alimenti funziona-
li in grado di sopperire a ca-
renze nutrizionali partendo
anche da materie prime in-
novative o di scarto; svilup-
pare prodotti sostenibili.
Infine il corso “Tecnico Supe-
riore per le tecnologie di pro-
gettazione e produzione ali-
mentare” (Food Tech) forma
tecnici esperti nelle pitt mo-
derne tecnologie di processo
della trasformazione alimen-
tare.

La didattica dei percorsi ITS
si caratterizza per essere di
tipo laboratoriale, ovvero
comprende lavori di grup-
po, esercitazioni e simulazio-
ni di casi, esperienze di labo-

ratorio, testimonianze e visi-
te aziendali, partecipazione
a fiere ed eventi di interesse
nazionale ed internazionale.
11 40% del monte ore dei cor-
si ITS Tech&Food Academy &
dedicato a stage in azienda,
in Italia o all’estero, inoltre al
secondo anno ci sara la pos-
sibilita di attivare un contrat-
to di apprendistato.

Per conoscere da vicino i pia-
ni di studi, le opportunita di
stage, apprendistato e lavo-
ro, nonché i coordinatori dei
corsi, gli studenti e i diplo-
mati degli scorsi anni, la se-
de di Parma invita martedi 5
novembre, alle ore 17 all’'O-
pen day dedicato ai corsi che
si terra all'Istituto Salesia-
no San Benedetto in Piazza-
le San Benedetto da Norcia 5
a Parma.

Per informazioni e iscrizioni
ai corsi e all'open day:
www.itstechandfood.it, sede-
diparma@itstechandfood.it,
tel e WhatsApp +39 376 121
2358.
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DIGITAL FACTORY

Sonia|Sgarira
StudentessalllSiTech&Food/Academy,

OPEN DAY
05/11/2024 - oRE 17:00

Vieni a conoscere i corsi di Parma
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FOOD TECH

RobertalllojChiano
StudentessallfSiTech&FoodiAcademy

Scopri tutto sui
nuovi corsi gratuiti
di Parma e partecipa
al'Open Day!
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Tel e WhatsApp: +39 376 121 2358 - sedediparma@itstechandfood.it
www.itstechandfood.it
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