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Speciale

Corsi e formazione

Quale percorso post diploma
intraprendere per diventare
tecnico altamente specializza-
to per I'industria agroalimenta-
re ed entrare fin da subito nelle
aziende emiliano-romagnole?
ITS Tech&Food Academy, I'Aca-
demy del food con sede a Par-
ma, ha aperto fino al 17 ottobre
2025 le preiscrizioni ai corsi gra-
tuiti, perché finanziati, del nuo-
vo biennio 2025-2027 per di-
ventare Tecnico Superiore del
Settore Agroalimentare conim-
mediate prospettive occupa-
zionali. A un anno dal consegui-
mento del titolo di studio, in-
fatti, il tasso di occupazione dei
diplomati é circa dell'84%.

OFFERTA FORMATIVA

Sono tre i percorsi realizza-
ti a Parma, Digital Factory, Fo-
od Development e Food Tech,
rivolti a diplomati e neodiplo-
mati, ma anche a laureati che
intendono sviluppare compe-
tenze tecniche immediatamen-
te spendibili nel mondo del la-
voro. Hanno una durata di due
anni e si compongono di 1200
ore di aula (di cui 60% in labo-
ratorio) e 800 ore in stage di-

rettamente in aziende del set-
tore food, in Italia o all'este-
ro, grazie all'adesione di ITS
Tech&Food Academy al pro-
gramma Erasmus+. Inoltre, al
secondo anno, e possibile at-
tivare un contratto di appren-
distato. Tutti i corsi coniuga-
no aspetti tecnologici, digita-
i, ecologici e di qualita legati al
food e al loro termine si ottiene
un diploma di specializzazione
per le tecnologie applicate, ti-
tolo riconosciuto in tutta Euro-
pa e immediatamente spendi-
bile nel mondo del lavoro.

LE POSSIBILITA

A Parma, grazie ai fondi Pnrr,
sono in fase di ultimazione i
lavori della nuova sede, che si
sviluppa su una superficie di
1500 metri quadrati e che ospi-
tera laboratori avanzati per I'a-
nalisi chimica e microbiologica
degli alimenti, la robotica, la di-
gitalizzazione dei processi, I'a-
nalisi sensoriale e le aule do-
ve si svolgeranno i tre percorsi
proposti: Digital Factory, per di-
ventare “Tecnico Superiore per
la transizione digitale 4.0 nell'a-
groalimentare’, focalizzato sul-

latransizione digitale 4.0 nell'a-
groalimentare, pensato per for-
mare figure tecniche in gra-
do di coniugare le competen-
ze dellautomazione e dell'ln-
formation Technology con le ri-
chieste delle industrie agroali-
mentari contribuendo cosi alla
trasformazione digitale e all'in-
novazione delle imprese; Food
Development, per “Tecnico Su-
periore per lo sviluppo di nuovi
prodotti alimentari’, percorso
fortemente incentrato sull'in-
novazione del prodotto e del
packaging, al fine di rispondere
aesigenze evolutive del merca-
to, formando figure professio-
nali da inserire nell'area ricerca
& sviluppo; Food Tech, per di-
ventare “Tecnico Superiore per
le tecnologie di progettazione e
produzione alimentare’, ovvero
tecnici esperti nelle pit moder-
ne tecnologie di processo della
trasformazione alimentare, in
grado di portare avanti quella
capacita di conciliare tradizione
e innovazione nelle produzioni
vegetali e animali che rappre-
senta il cuore pulsante dell'ec-
cellenza agroalimentare della
Food Valley.

Per dare la possibilita di cono-
scere da vicino i corsi, i piani di
studi, i coordinatori, gli studen-
ti e le opportunita post diplo-
ma, la sede di Parma organizza
giovedi 10 luglio, alle ore 17:00,
un Open day al Fifteen - Club
House Rugby Parma, in via La-
go Verde 6/A a Parma, even-
to libero e aperto a tutte le ra-

ITS TECH&FOOD ACADEMY |A Parma tre percorsi per lavorare nelle aziende del territorio emiliano-romagnolo

Soluzioni dall’'elevata occupabilita
che guardano al settore alimentare

E gia possibile preiscriversi e prenotare il proprio posto
ai corsi di alta specializzazione. Open Day fissato per il 10 luglio

gazze e i ragazzi diplomati (0
con titolo analogo o superiore)
nonché ai genitori, ai docenti,
alle istituzioni e alle aziende del
settore. Al termine dell'evento
verra offerto un aperitivo. Per
partecipare all'Open Day é ri-
chiesta la registrazione al link
https://bit.ly/44kOLIx  oppu-
re scrivendo a: sedediparma@

Informazione commerciale

itstechandfood.it. E gia pos-
sibile preiscriversi ai corsi ITS
Tech&Food Academy andando
direttamente sul sito www.it-
stechandfood.it/iscrizioni. Per
informazioni contattare diret-
tamente la Segreteria studenti
via mail a info@itstechandfo-
od.it oppure via telefono e
WhatsApp al +39 3761212358.
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PREISCRIZIONI APERTE

EORS] POST-DIPLOMA GRATUR A PARMA ©

PREISCRIVITI AL NUOVO BIENNIO 2025-2027 ENTRO IL 17 OTTOBRE
E LAVORA NELLE AZIENDE DELLA FOOD VALLEY

FOOD TEC|

-i- OPEN DAY CORSI DI PARMA -:-

Giovedi 10/07/2025 - oRE 17:00
o Fifteen — Club House Rugby Parma, Via Lago Verde 6/A, Parma

Luglio 4, 2025 2:29 pm (GMT +2:00)

Fai scan, scopri i nuovi
corsi gratuiti di Parma

e partecipa all’'Open Day!

www.itstechandfood.it

INFO E ISCRIZIONI
Tel e WhatsApp: +39 376 121 2358 - sedediparma@itstechandfood.it
WWW.ITSTECHANDFOOD.IT
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