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Parma | Il Salone dello studente-politecnico

In edicola con la

a ¤ 18 più il prezzo del quotidiano.

AGORÀ & CO.

‰‰ La seconda edizione del
Salone dello studente-poli-
tecnico è alle porte. Il 18 e 19
febbraio alle Fiere (9.00-
13.30, ingresso gratuito), si
svolgerà la manifestazione
organizzata da Campus, il
principale Education Hub
in Italia dedicato all’o r i e n t a-
mento. L’evento, in collabo-
razione con Università di
Parma e con il patrocinio
del Comune e dell’Unione
parmense degli Industriali,
coinvolgerà oltre 10mila
studenti e docenti delle
scuole secondarie di secon-
do grado del territorio e del-
la regione alle prese con la
scelta post-diploma.

Presenti oltre 40 tra atenei
di tutta Italia, scuole di alta
formazione e accademie che
proporranno il panorama dei
propri corsi. L’Università di
Parma, nello specifico, porte-
rà al Salone tutti i suoi dipar-
timenti e presenterà ai ragaz-
zi l’intera offerta formativa.

Ampio spazio sarà dedica-
to al 4+2, ossia la filiera for-
mativa tecnologico-profes-
sionale (Istituti tecnici e
professionali, Iefp e Ifts) e ai
7 Its Academy della regione,
raccolti nell’Associazione
Scuola Politecnica Its Emi-

lia-Romagna. L’Unione par-
mense industriali presente-
rà inoltre il proprio progetto
Imprese Aperte, nel quale le
aziende del territorio apro-
no le proprie sedi, promuo-
vendo la cultura d’impresa
alla scoperta del patrimonio
industriale locale. L’o b i e t t i-
vo è accompagnare i giovani
nella costruzione di percorsi
di studio e professionali
consapevoli, in linea con le
sfide del futuro.

L’inaugurazione, in pro-
gramma il 18 febbraio alle
9.45 con il saluto delle auto-
rità, vedrà la presenza della
Boito Junior Ensemble del
Conservatorio di Musica
“Arrigo Boito” di Parma.

Due i convegni che appro-
fondiranno i temi della filie-
ra agroalimentare, del 4+2 e
del valore e dell’importanza
della proposta formativa
post-diploma, anche in
chiave di sviluppo del terri-

torio, degli Its Academy. Per
aiutare gli studenti ad avere
chiaro il legame tra scuola e
lavoro e a orientare le pro-
prie scelte: «4+2 e agrifood:
il futuro della formazione
tra scuola, territorio e im-
presa» (18 febbraio, 10.45) e
«Its, aziende ed Enti locali,
un’alleanza per lo sviluppo
del territorio» (19 febbraio,
10,30).

Gli Istituti agrari, protago-
nisti del 4+2, sono presenti

anche con l’iniziativa Made
in Mim, il marchio, creato
dal ministero dell’Istruzione
e del merito, grazie al quale
le scuole a indirizzo agrario
possono vendere i propri
prodotti (vini, olio, miele,
confetture).

Tra le iniziative da segna-
lare, «Filo diretto: Tu chiedi,
il ministro risponde», un
momento di dialogo tra gli
studenti e il ministro dell’I-
struzione e del Merito Giu-
seppe Valditara, dedicato ai
temi della scuola: orienta-
mento, esame di maturità,
innovazione didattica e fu-
turo dei sistemi educativi.
Ogni studente potrà regi-
strare una domanda. Il Mi-
nistro risponderà sui canali
social.

Nutrito anche il program-
ma per gli insegnanti che
accompagneranno i propri
studenti in visita: a loro sarà
dedicato un ciclo di incon-
tri, a cura di Indire, validi
per la formazione conti-
nua.

Tutte le informazioni sul
programma sono disponibi-
li al sito: www.salonedello-
studente.it/saloni/default-
p a t h / s a l o n e - d e l l o - s t u d e n-
te-di-parma/.

Il Salone
O rg a n i z z a t o
da Campus,
in collabora-
zione con
l'Università
e con il
p a t ro c i n i o
del Comune
e dell’Unione
Industriali.

I convegni
Il 18 si parla
di «4+2
e agrifood:
il futuro della
formazione»
Il 19 «Its,
aziende ed
Enti locali,
un’alleanza
per lo
sviluppo del
territorio».

Due giorni di incontri per aiutare
gli studenti a costruire il loro futuro
Il 18 e 19 febbraio alle Fiere il Salone politecnico di Campus

Incontri
Appuntamenti
pensati per
gli
insegnanti
organizzati
da Indire.

‰‰ Al Salone dello Studente ci sa-
ranno anche iniziative per gli inse-
gnanti che accompagneranno i pro-
pri studenti in visita. Oltre a uno spa-
zio tutto per loro, la Casa del prof,
dove potranno incontrare gli esperti
di Campus che daranno loro tutte le
informazioni sulle iniziative di
orientamento per le scuole. Inoltre,
ai docenti è dedicato un ciclo di in-
contri, promosso da Indire, l’Istituto
nazionale documentazione, innova-
zione e Ricerca educativa, che rila-
scerà un attestato di frequenza vali-
do ai fini della formazione conti-
nua.

«Conoscere la filiera formativa tec-
nologico-professionale (4+2): un nuo-
vo percorso di studi per il futuro dei
giovani», a cura di Antonella Zuccaro,

ricercatrice Indire (18 febbraio, 9.30,
Sala Lilla). «Educare alla scelta: oltre
gli stereotipi», a cura di Maria Teresa
Sangri e Virginia Stefania Bettanin (19
febbraio, 9.30 Sala Magenta). «AI:
Strumento o scorciatoia? Sviluppare il
pensiero critico nell’era dell’Intelli -
genza Artificiale», a cura di Samuele
Calzone e Dario De Santis, ricercatori
Indire (18 febbraio, 10.35, Sala Lilla; 19
febbraio, 10.35, Sala Magenta). Il
57,4% degli insegnanti utilizza o ha
utilizzato l’Intelligenza artificiale nel
corso dell’attività didattica. È quanto
emerge da una ricerca condotta da In-
dire, che ha coinvolto 2.716 docenti
delle scuole di ogni ordine e grado. Il
52,4% degli insegnanti che ne fanno
usano dichiara di servirsene per sup-
portare la didattica ordinaria.

Incontri Gli appuntamenti di Indire per gli insegnanti

Intelligenza artificiale
I nuovi strumenti per i prof

Progetto Fra le realtà in campo l'Isiss Galilei-Bocchialini

Istituti agrari protagonisti
con l'iniziativa «Made in Mim»

‰‰ Al Salone dello Studente di Par-
ma-Politecnico le scuole agrarie sa-
ranno protagoniste con un’esposi-
zione di prodotti enogastronomici
inseriti nell’iniziativa «Made in
Mim», il Piano di valorizzazione vo-
luto dal ministro Valditara ai fini del-
la loro promozione e commercializ-
zazione. All’interno di un’area espo-
sitiva appositamente dedicata, stu-
dentesse e studenti mostreranno i
prodotti dei loro Istituti, consenten-
do anche momenti di degustazione,
e faranno conoscere da vicino il pro-
getto e il marchio »Made in Mim»,
per valorizzare le eccellenze della
scuola italiana. Il progetto ha l’obiet-
tivo di rilanciare gli indirizzi dell’i-
struzione tecnica e professionale e
del Made in Italy, che rappresentano

un volano per l’economia e lo svi-
luppo del Paese. Il progetto “Made
in Mim” nasce come riconoscimen-
to all’eccellenza degli studenti, dei
docenti e dell’intero sistema im-
prenditoriale che collabora con gli
istituti tecnici e professionali. L’o-
biettivo è quello di offrire ai giovani
opportunità concrete di crescita.

Dell’Emilia-Romagna due le scuo-
le aderenti al progetto Made in Mim:
l’Isiss Galilei – Bocchialini di Parma
che produce confettura di mele Gol-
den, di pere, di susine e di fragole e la
composta di zucca e l’Istituto Pro-
fessionale Persolino Strocchi di
Faenza, che produce vini, il rosso
Umberto, il bianco Lanzesa Igp, il
rosé Gentil Rosé Igp, il passito Ulti-
mo giorno di scuola Docg.

«Made
in Mim»
È un progetto
del ministero
per
v a l o r i z z a re
i prodotti
re a l i z z a t i
dagli studenti
degli istituti
agrari.
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