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Speciale | Corsi e formazione

L’ industria agroalimen-
tare corre veloce ver-
so il futuro e richiede 

professionisti pronti a gover-
nare l’innovazione. Per i giovani 
che cercano un percorso post-
diploma capace di garantire un 
accesso immediato e qualifica-
to nel mondo del lavoro, la rispo-
sta arriva da Its Tech&Food Aca-
demy. L’Academy del Food dell’E-
milia-Romagna ha ufficialmente 
aperto le iscrizioni ai corsi gra-
tuiti, poiché finanziati, per il nuo-
vo biennio 2026-2028, con av-
vio nell’autunno 2026. I dati con-
fermano l’efficacia di questa for-
mula: a un anno dal consegui-
mento del titolo, circa l’80% dei 
diplomati è già inserito stabil-
mente in azienda e oltre il 90% 
ha un impiego coerente con il 
percorso Its (dati Indire 2026). 
Nato nel 2011 nel cuore della Fo-
od Valley, l’istituto unisce oggi 
l’esperienza di imprese, univer-
sità, scuole ed enti locali, rappre-
sentando un ponte perfetto tra 
formazione e occupabilità.

LA DIDATTICA
Studiare in Its Tech&Food Aca-
demy significa immergersi in 

una didattica totalmente espe-
rienziale, dove lo studente è al 
centro di un modello formati-
vo dinamico e concreto. I per-
corsi durano due anni e alterna-
no 1.200 ore di lezioni teoriche 
e pratiche tra laboratori, visite 
aziendali e project work, a 800 
ore di stage sul campo, in Italia 
o all’estero, grazie all’adesione 
dell’Academy al programma Era-
smus+. Al secondo anno è inoltre 
possibile attivare contratti di ap-
prendistato di alta formazione. I 

corsi coniugano aspetti tecno-
logici, digitali, ecologici e di qua-
lità legati al food e al termine si 
ottiene un diploma di specializ-
zazione per le Tecnologie appli-
cate, titolo riconosciuto in tut-
ta Europa e immediatamente 
spendibile nel mondo del lavoro.

L’OFFERTA
La proposta formativa dell’Aca-
demy si sviluppa lungo la via Emi-
lia, toccando le sedi di Parma, 
Reggio Emilia, Bologna e Cesena, 

e si articola su tre grandi aree te-
matiche strategiche. L’area Indu-
strie alimentari e Biotech vede a 
Parma gli storici corsi Food Tech 
e Food Development, ai quali si 
affianca il nuovissimo percorso 
incentrato sui servizi digitali per 
la filiera agroalimentare, mentre 
a Cesena ci si focalizza su produ-
zioni e trasformazioni il corso Fo-
od Processing. L’area Agricoltu-
ra e Ambiente risponde alle sfi-
de green a Bologna con i percor-
si Food Sustainability e Farm Ma-

nager, e si arricchisce quest’anno 
con l’inedito corso in ambito zo-
otecnico a Reggio Emilia. Infine, 
l’area Commerciale e Marketing, 
sempre a Reggio Emilia, forma 
specialisti del settore con il cor-
so in Food Marketing.

I LABORATORI
A supportare questa formazio-
ne d’eccellenza intervengono at-
tività pratiche avanzate, project 
work e challenge in sinergia con 
i grandi marchi del settore. La 

Il futuro dell’agroalimentare
si forma in Its Tech&Food
Tre le aree: Industrie alimentari e Biotech, Agricoltura e Ambiente e Commerciale e Marketing

INDUSTRIA  Sono ufficialmente aperte le iscrizioni ai corsi gratuiti, al via in autunno

vera novità di questo biennio è 
rappresentata dall’ingresso nei 
nuovissimi laboratori scientifi-
ci e tecnologici realizzati grazie 
ai fondi del Pnrr. Si tratta di spa-
zi d’avanguardia dedicati all’ana-
lisi chimica e microbiologica de-
gli alimenti, alla robotica, alla di-
gitalizzazione dei processi indu-
striali 4.0 e all’analisi sensoriale. 
Ambienti moderni in cui gli stu-
denti possono simulare la vita 
aziendale e acquisire competen-
ze immediatamente spendibili.

OPEN DAY
Per scoprire da vicino i piani di 
studio, confrontarsi con i co-
ordinatori e toccare con mano 
le nuove tecnologie, l’Academy 
aprirà le porte delle sue sedi di-
dattiche rinnovate grazie al Pnrr 
in occasione degli Open Day. Gli 
appuntamenti permetteranno a 
ragazzi, famiglie e docenti di vi-
sitare le sedi, i laboratori e sco-
prire l’offerta formativa 2026-
2028. Il calendario completo è 
disponibile direttamente sul si-
to dell’Academy: www.itste-
chandfood.it/open-day-2.

INFO
Le iscrizioni per i corsi in parten-
za questo autunno 2026 sono 
aperte. Per candidarsi occorre 
visitare la sezione dedicata sul 
sito ufficiale www.itstechandfo-
od.it. Per assistenza o maggio-
ri informazioni, è possibile con-
tattare la segreteria studen-
ti: info@itstechandfood.it, tel. e 
WhatsApp +39 376 121 2358.
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